MENU

70._
A eceod + 30~

Amuse-bouches

Tartelette a la mousse de sérac, pickles de concombre au
verjus, cerises & herbes fraiches

Onglet de beeuf a la braise, mais & courgettes grillés, beurre
de soja

Cannolo de crépe a l'abricot, caramel & glace verveine

Mignardises

Chers clients, en cas d'allergies, d'intolérances ou de régimes particuliers nos
collaborateurs vous renseigneront volontiers sur la composition de nos plats.

«Cette carte célébre la générosité de ['été a travers des
produits de saison soigneusement sélectionnés. Une
cuisine précise et sincere, ou fraicheur, équilibre et
gourmandise laissent pleinement s'exprimer chaque
ingrédient. »

— Chef Vincent Buquet

110- 18-
Alveo aceond] + - Aveo acese + 5~

Amuse-bouches

Tartelette a la mousse de sérac, pickles de concombre au
verjus, cerises & herbes fraiches

Omble de fontaine, gaspacho vert, tomate rotie, olives &
capres croustillantes

Raviole au citron confit et basilic, ajo blanco

Onglet de beeuf a la braise, mais & courgettes grillés, beurre
de soja

Sorbet rose, péche & écume de pétillant
Cannolo de crépe a l'abricot, caramel & glace verveine

Mignardises

Assiette de fromages de chez Macheret 75—



