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Amuse-bouches

Potimarron roti aux noisettes et graines de courge, mousse de
Vacherin Mont d'Or Tuuffe not
aree newvte +7L/

Picanha de boeuf fumée au foin, trévise braisée au vin
chaud, topinambour et jus corsé

Mont-Blanc de coing vanillé, marrons & poivre de Sarawak

Mignardises

Chers clients, en cas d'allergies, d'intolérances ou de régimes particuliers, nos
collaborateurs vous renseigneront volontiers sur la composition de nos plats.

« A I'approche de I'hiver, notre table fait place aux légumes de
garde, aux fromages d'alpage et aux cuissons lentes. Une
cuisine de saison, précise et chaleureuse, ou les produits du
terroir vaudois dialoguent avec des notes d'agrumes, de
fumée et d'épices douces.. »

— Chef Vincent Buquet
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Amuse-bouches

Potimarron roti qux noisettes et graines de courge, mousse de
Vacherin Mont d'Or oo Tuffe moins 14

Quenelle de brochet, sauce Nantua au combava & cima di rapa

Raviole ricotta & sauge, creme de champignons,
émulsion au Vieux Gruyere & noix

Picanha de boeuf fumée au foin, trévise braisée au vin chaud,
topinambour et jus corsé

Granola au sésame, glace au miel de sapin & mousse de liqueur
de gingembre

Mont-Blanc de coing vanillé, marrons & poivre de Sarawak

Mignardises

Assiette de fromages de chez Macheret 73—
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